BIRRIFICIO AGRICOLO BALADIN

Il birrificio Baladin nasce come brewpub nel 1996 a Piozzo, un piccolo paese che si affaccia sulle Langhe, in Piemonte,
ad opera del mastro birraio Teo Musso gia proprietario dal 1986 dell’omonimo pub.

Da subito oltre al prodotto servito nel pub, Teo decide di mettere in bottiglia le sue birre di ispirazione belga. La prima
e I'ambrata Super, seguita a poca distanza dalla “blanche” Isaac.

La nascita del birrificio Baladin coincide con quella del movimento artigianale italiano e Teo Musso ne & stato
sicuramente un attore protagonista, fondamentale per la diffusione della cultura birraria nel territorio italiano e
importante portabandiera all'estero.

L’idea ispiratrice di Teo € stata da subito la volonta di voler abbinare birra e cibo. Apprezzata subito da tutti gli chef, c’é
voluto diverso tempo e lavoro per entrare a pieno titolo nei menu a fianco dei vini quale possibile alternativa ma oggi
la si puo trovare largamente diffusa anche e soprattutto in ristoranti di alta categoria.

Fin dall’inizio, Baladin ha prodotto birre ad alta fermentazione, non pastorizzate, ricercando la massima qualita della
materia prima e puntando su un attento equilibrio di aromi. Attualmente nel catalogo sono presenti oltre 30 birre.

Dal primo gennaio 2012 il birrificio e diventato azienda agricola a completamento di un lungo percorso di crescita che
lo ha reso produttore diretto di oltre 90% dell’orzo utilizzato nella produzione delle sue birre e di parte del luppolo.
L’attenzione alla filiera italiana & un punto centrale nella filosofia del birrificio che ha prodotto Nazionale, la prima birra
100% italiana. Baladin ha creato una rete di pub in Italia e all’estero che contribuiscono alla diffusione della cultura della
birra artigianale italiana.

BIRRIFICIO BALADIN PER FESTIVAL COCCONATO

Baladin, in francese antico, significa cantastorie. Il nome fu suggerito a Teo Musso da un amico, artista circense,
Francois Rauline, detto Bidon, creatore dell’'omonimo circo. Da quel lontano 1986, la filosofia che guida la vita del
nostro birrificio si ispira al fantastico mondo dell’arte circense. Attraverso le nostre birre, 'ambizione & quella di
creare emozioni in chi le assapora e favorire momenti di convivialita.

Siamo nati in un piccolo paese, Piozzo, e viviamo con emozione il progetto che sta facendo rinascere Cocconato.
Consideriamo il lavoro svolto una concreta fonte di ispirazione e siamo orgogliosi di farne parte con le nostre birre
artigianali.

Teo Musso: “Mi sento particolarmente vicino alla trasformazione che sta vivendo Cocconato. Quando I'amico Alberto
Marchetti mi ha invitato, la prima volta, a camminare tra le vie del paese, a ogni passo percepivo gia I'energia che
avrebbe trasformato un ambizioso e romantico progetto in realta. Partecipare con Baladin al Festival di Cocconato &
stata una scelta naturale. Amo ogni forma di cultura artistica, ma il mio cuore & da sempre per il circo, in particolare
nella sua versione contemporanea. Non vedo I'ora di ripercorrere i passi fatti qualche tempo fa, ma questa volta
ascoltando i suoni, stupendomi dei colori e ammirando gli artisti che animeranno il paese.”
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